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Parfait di fegato d’oca
gelatina d’uva e vino di Porto ¢ prosciutto di petto d’oca +insalata di mele e sedano

+++

Zuppa di cocco e citronella
capasanta

+++

Filetto di branzino
crosta di verdure grigliate « salsa di lattughella » gnocchi di ricotta

+++

Filetto di vitello arrosto
in manto di crépes di grano saraceno « ragu di scorzonera « patate gratinate

+++

Formaggio erborinato
affinato al cacao e rum « pere Williams in salamoia « liquirizia

+++

Pan di zenzero ,,palla di neve*
Torrone bianco « gelato alla fava tonka

Menu 4 portate € 90,00
Menu 5 portate € 105,00
Menu 6 portate € 118,00

Il nostro pane biologico di alta qualita e la nostra crema stagionale € 3,00
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Stafler
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Carpaccio di manzo
con funghi shiitake biologici dell’Alto Adige

+++

Crema di castagne e sedano
con tartufo invernale

+++

Ravioli di agnello di montagna
crema di formaggio fresco « foglie di castagne

+++

Fesa di agnello arrosto
Ratatouille mediterranea ¢ salsa di balsamico e miele
- patate dolci

+++
Sorbetto di fichi

prugne al vino di Porto * cioccolato bianco

+++

,,11 nostro Spitzbua gigante*
mousse di biscotti alla vaniglia « crumble di nocciole - albicocca

Menu di 3 portate € 55
Menu di 4 portate € 65
Menu di 5 portate € 73
Menu di 6 portate € 79

Stafler
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Filetto di salmone arrostito

vinaigrette allo zafferano  frutto della passione « carpaccio di polpo

+++

Crema di zucca
zenzero « salmone speziato

+++

Ravioli di fonduta
crema di noci fermentate « tartufo

+++

Anatra di Natale
salsa al vino rosso e arancia *,,Schupfnudeln” al pan di zenzero
¢ cavolo blu ai mirtilli rossi

+++

Sorbetto di cachi
peperoncino ¢« schiuma di latticello

+++

Variazione di cioccolato
puré di mele al forno - ciliegie alla cannella

Menu di 3 portate € 55
Menu di 4 portate € 65
Menu di 5 portate € 73
Menu di 6 portate € 79

Il nostro pane biologico di alta qualita e la nostra crema stagionale € 3,00





